FSMS/HACCP申请认证基本要求


1. 组织应建立符合标准要求的文件化食品安全管理体系，在申请认证之前应完成内部审 核和管理评审，并保证管理体系的有效、充分运行三个月以上；

2. 组织应向SEIC 提供基于食品安全管理体系运行的充分信息，对于多现场应说明各现场 的认证范围、地址及人员分布等情况，SEIC将全部对多现场进行审核；

3. 组织自建立食品安全管理体系始，应保持对法律法规符合性的自我评价，在不符合相 关法律法规要求时应及时采取必要的纠正措施；

4. 组织管理者应能够对其食品安全管理体系相关的所有食品安全要求在行政上、财务上承担责任；

5. 组织管理者有权决定如何通过危害分析、关键控制点的确定、关键限值的设定以及相 关控制程序的建立来实现其HACCP 计划，并有权配置基于HACCP 的食品安全管理体 系建立、实施和改进所需的人、财、物和资源；对可导致食品安全的活动，规定其责 任的界限；

6. 没有完全纳入食品安全管理体系认证范围内的服务或活动的接口（如，发生在同一现场），应在拟认证的体系中予以说明；

7. 当决定认证的覆盖范围时，应考虑组织食品卫生许可证的范围，对于出口生产企业尚 需考虑卫生注册证和卫生登记证的内容；

8. 认证审核分为两阶段审核过程，第一阶段审核目的是了解组织的基本概况、食品安全 管理体系的整体策划和进展情况，以及法律法规的识别和遵守情况。同时调查组织实 施危害分析的预备步骤的正确性，危害分析、识别和评价、可接受水平确定的合理性， 关键控制点及关键限值确定的合理性、充分性及前提方案、HACCP计划制定的可行性；组合措施的合理性；监视、确认、验证控制的策划充分性；HACCP体系的发现问题 及纠错能力、信息沟通与更新、持续改进、自我完善机制的建立情况。与申请认证组 织达成对HACCP判定的一致；给申请方提供一个有关信息反馈的机会；从而确认认证范围，确认组织是否具备实施认证审核的条件。

9. 第二阶段审核是通过系统地、完整地审核，以评定申请组织的食品安全管理体系是否 满足食品安全管理规范及相关法律法规的要求，做出认证注册推荐意见的现场审核过 程。

10. 审核是一项收集客观证据的符合性验证活动，为使审核顺利进行，组织应为SEIC 开展 认证审核、跟踪审核、监督审核、复审换证以及解决投诉等活动做出必要的安排，包 括文件审核、现场审核、调阅相关记录和访问人员等各个方面。

[bookmark: _GoBack]11. 如获证组织在证书有效期内发生下列情况之一：发生食品安全事故、顾客重大投诉、重要技术管理人员流失和不合格品回收及处理，应在五个工作日内将情况以书面方式报告SEIC。

